
 

 Pourquoi le Champagne ?  

Car tout d'abord le Champagne est très souvent bu jeune, mais il est possible de le conserver 

plusieurs années, plusieurs décénies dans une bonne cave. Un millésime commun issu 

d'enseignes prestigieuses n'est pas si exorbitant, il est possible d'en trouver à partir de 30 

euros. Il faut donc voir le Champagne comme une mise sur long terme. Alors que l'or ou 

l'argent semblent être des valeurs plus intuitives. La demande des marchés asiatiques 

grandissante ne fait qu'augmenter les prix des Champagnes d'exceptions et sont donc un 

argument de plus allant dans le sens de se lancer avec le Champagne.  

Avec le champagne, vous aurez un atout qui a non seulement généré des rendements stables et 

solides, mais aussi un atout avec des propriétés uniques de préservation du capital. Cela fait 

du champagne une parfaite solution si vous souhaitez augmenter ou préserver votre fortune. 

Le champagne possède de fortes propriétés de conservation du capital car il s'agit d'un produit 

non engrené. Il ne perdra pas sa valeur pendant la nuit. En d'autres termes, vous pouvez dire si 

un champagne a été recherché hier, il le sera également demain et perdra donc rarement sa 

valeur. Les prix du champagne sont également sensibles aux facteurs externes. En incluant la 

crise COVID-19 actuelle, la bourse a subi quatre corrections depuis la crise financière de 

2007-2009. Chaque fois que le champagne a maintenu des prix stables, a subi de petites 

baisses et même de belles augmentations de valeur. Vu sous cet angle, aucun fait historique ne 

permet de conclure que le prix du champagne baisse lorsque la Bourse est en crise. S'ils 

abandonnent, ce n'est que pour un temps temporaire et limité. Cela signifie que le viticole 

avisé bénéficiera de rendements stables et solides pendant les bonnes périodes et de solides 

propriétés préservant le capital pendant la crise, les corrections et même la recession.  
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COMMENT BIEN CHOISIR ?  

Une bonne sélection se doit de ne pas être compliqué, suivez nos conseils et faites le meilleur 

des choix 

Bien choisir, primordial  

Il faut savoir que la plupart du temps, les producteurs millésiment leur production afin de 

pouvoir les vendre à meilleur prix et de profiter de l'image encore meilleure d'une appellation 

"Cuvée Millésimée" sur l'étiquette de la bouteille. Il faut donc être sélectif lors du choix du 

Champagne. Sélectionner une maison prestigieuse est déjà un point essentiel, et ensuite se 

renseigner et savoir si l'année millésimée en vaut réellement le coup ! Des sites spécialisés 

proposent des ventes de Champagne millésimés à trier selon les maisons. Par exemple pour 

s'engager dans le Champagne, un choix parmi les produits de la maison de la Veuve Clicquot 

est envisageable. Une fois acquise, la bouteille devra être conservée dans de bonnes 

conditions afin de ne pas détériorer sa qualité. Conserver le Champagne à l'horizontal afin que 

le bouchon ne se dessèche pas. De plus, une température sous les 15° ainsi qu'une absence de 

lumière sont nécessaires pour éviter toute altération du goût.  

Les conseils de Forza Concept sont toujours basés sur vous et sur vos besoins, et préférences 

particulières. Le point de départ d'une relation à long terme commence donc par notre 

connaissance du client. Nous déterminons votre profil personnel et fournissons des conseils en 

fonction de votre horizon, de votre profil de risque et de vos préférences personnelles. Forza 

Concept vous fournit les informations nécessaires et, sur la base de conseils personnalisés, 

nous vous aidons à vous assurer que, avec votre conseiller en valeurs, vous êtes prêt à prendre 

les bonnes décisions. Nous préparons pour vous un portefeuille de champagnes sur mesure et 



vous permettons de choisir votre champagne sans que vous ayez à être un expert - car votre 

conseiller l'est.  

 


